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ย ำ & ของวำ่ง • Thai Snacks and 

Appetizers 
A1 ทอดมนักุ้ง 

Crunchy Shrimp Patties 250 

A2 พล่ำกุ้ง 
Spicy Shrimp Salad with Mint 220 

A3 ย ำกุ้งยอดมะพร้ำว 

Spicy Shrimp with Palm Heart 250 

A4 ย ำมะม่วงกุ้งสด 

Spicy Mango Salad with Fresh 
Shrimp 220 

A5 ย ำเมด็มะม่วงหมิพำนต์ทอด 

Toasted Cashew Nuts with Chilis 180 

A6 หมูแดดเดยีว 
Pork jerky 220 

A7 เนื้อแดดเดยีว 

Beef jerky 250 

A8 ย  ำทะเลรวม 

Spicy Mixed Seafood Salad 250 

A9 ลำบทะเล 

Minced Seafood Spicy Salad 250 

A10 ย ำวุ้นเสน้ 

Spicy Vermicelli Salad 200 

A11 พล่ำปลำกระพงทอดกรอบ 

Crispy Sea Bass with Spicy  
Mint Salad 250 

A12 ทอดมนัปู 
Crunchy Crabmeat Patties 300 

A13 ผกัรวมมติรชุบแป้งทอด 

Mixed Vegetables Tempura 200 

A14 ย ำปลำหมกึ 

Spicy Squid Salad 220 

A15 สม้ต ำทะเล 

Seafood Spicy Papaya Salad 200 

ขำ้วสวย • Steamed Rice 
AA1 ขำ้วสวย-จำน 

Plate of Steamed Rice 25 

AA2 ขำ้วสวยโถ 

Pot of Steamed Rice 70 

จำนด่วน • Thai Quick Dishes 
B1 ขำ้วผดักุ้ง 

Shrimp Fried Rice 140 

B2 ผดัไทยกุ้งสด 

Fresh Shrimp Pad Thai 200 

B3 ขำ้วผดัไก่ 

Chicken Fried Rice 80 

B4 ไข่ยดัไสกุ้้ง 
Shrimp Omelet 220 

B5 ขำ้วผดัเตำ้หู้ 

Tofu Fried Rice 75 

B6 ก๋วยเตีย๋วทะเล 

Seafood noodle soup 200 

B7 ขำ้วผดัทะเลรวม 

Mixed Seafood Fried Rice 150 

B8 ขำ้วผดัป ู

Crab Fried Rice 150 

B9 ขำ้วผดัผกัรวมมติร 
Mixed Vegetable Fried Rice 75 

B10 ขำ้วผดัหม ู

Pork Fried Rice 90 

  

A15 สม้ต ำทะเล B6 ก๋วยเตีย๋วทะเล A5 ย ำเมด็มะม่วง A9 ลำบทะเล 
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แกง & ต้ม  

Thai Soups and Curries 
(หมอ้ไฟเพิม่ 100 Charcoal Hot Pot add 100) 
C1 แกงเขยีวหวำนกุ้ง 

Shrimp Sweet Green Curry 280 

C2 แกงเขยีวหวำนกุ้งใหญ่ 
Prawn Sweet Green Curry 300 

C3 แกงเลยีงกุ้งสด 

Peppery Shrimp and Vegetable  
Soup “Kaeng Liang” 280 

C4 ต้มข่ำกุ้งใหญ่ 
Prawn Hot Sour Coconut Soup 
“Tom Khaa Kung Yai” 300 

C5 แกงเขยีวหวำนไก่บ้ำน 

Free Range Chicken  
Sweet Green Curry 280 

C6 ต้มข่ำไก่บ้ำน 

Free Range Chicken Hot Sour  
Coconut Soup “Tom Khaa Kai” 280 

C7 แกงเขยีวหวำนเต้ำหู้ 

Tofu Sweet Green Curry 200 

C8 แกงจดืเต้ำหู้สำหร่ำย 

Tofu and Seaweed Soup 180 

C9 แกงจดืทะเลรวม 

Mixed Seafood Soup 250 

C10 ต้มย ำทะเลรวม  

Hot Sour Mixed Seafood Soup  
“Tom Yam” 280  

C11 แกงป่ำปลำอนิทรี 
Tuna Jungle Curry Soup 250 

C12 ปูผดัผงกะหรี่ 
Crab Sautéed with Curry 400 

C13 แกงจดืหมูสบัเต้ำหู้ 

Minced Pork and Tofu Soup 220 

ป้ิง & ย่ำง  
Thai Grilled Dishes 

D1 กุ้งใหญ่เผำ 
Charcoal Broiled Prawns with  
Piquant Dip 400 

D2 เนื้อโคขุนตดิมนัย่ำง 
Grilled Beef Brisket with  
Piquant Dip 250 

D3 ปลำกะพงเผำทัง้ตวั 

Whole Sea Bass Baked  
with Herbs 450 

D4 ปลำหมกึย่ำงเผำ 
Charcoal Grilled Squid with  
Piquant Dip 280 

D5 คอหมูย่ำง 
Grilled Pork 250 

 
D1 กุ้งใหญ่เผำ 

 
D3 ปลำกะพงเผำ 

 
C9 แกงจดืทะเลรวม 
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ผดั & ทอด • From the Wok 
E1 กุ้งชุบแป้งทอด 

Shrimp Tempura 250 

E2 กุ้งผดักระเทยีมพริกไทย 

Shrimp with Garlic and Pepper 220 

E3 กุ้งผดัเปรี้ยวหวำน 

Sweet and Sour Shrimp 220 

E4 กุ้งผดัเผด็พรกิไทยอ่อน 

Shrimp Sauted with Chillis and  
Green Peppercorns 240 

E5 กุ้งผดัเมด็มะม่วง 
Shrimp Sauted with Cashews 240 

E6 กุ้งผดัพรกิขี้หนู 
Shrimp Sautéed with Bird Chillis 220 

E7 กุ้งใหญ่ทอดกระเทยีมพรกิไทย 

Prawns with Garlic and Pepper 300 

E8 กุ้งใหญ่นึ่งซิอิ้ว 

Prawns Steamed in Soy Sauce 300 

E9 กุ้งใหญ่ผดัผงกะหรี่ 
Prawns in Curry Sauce 300 

E10 กุ้งใหญ่ผดัเผด็พรกิไทยอ่อน 

Prawns with Chillis and  
Green Peppercorns 300 

E11 กุ้งใหญ่ผดัเมด็มะม่วง 
Prawns Sauted with Cashews 300 

E12 ฉู่ฉี่กุ้งใหญ่ {จำนโปรดลุงวศิ} 
Prawns in Thick Curry  
{David’s favorite!} 300 

E13 ปีกไก่ทอดสมุนไพร 
Crispy Chicken wings with Herbs 250 

E14 ไก่ผดัเปรี้ยวหวำน 

Sweet and Sour Chicken 200 

E15 เต้ำหู้ผดัโป๊ยเซียน 

Tofu Sauted with  
Vermicelli and Herbs 180 

E16 เต้ำหู้ผดัเมด็มะม่วงหมิพำนต ์

Tofu Sauted with Cashews 200 

E17 เนื้อสนัในโคขุนผดัเมด็มะม่วงหมิพำนต์  

Grain Fed Beef Filet Sauted 
with Cashews 350 

E18 ฉู่ฉี่ปลำอนิทรี 
Tuna in Thick Curry 250 

E19 เนื้อปลำกะพงทอดสมุนไพร 
Crispy Sea Bass  
Chunks with Herbs 250 

E20 เนื้อปลำกะพงเปรี้ยวหวำน 

Sweet and Sour  
Sea Bass Chunks 250 

E21 ปลำกะพงทอดกระเทยีมพรกิไทย ตวั  

Whole Sea Bass Fried with  
Garlic and Pepper 450 

E22 ปลำกะพงนึ่งซิอิ้ว ตวั 

Whole Sea Bass  
Steamed withSoy Sauce 450 

 
E1 กุ้งชุบแป้งทอด 

 
E18 ฉู่ฉี่ปลำอนิทร ี
E1 กุ้งชุบแป้งทอด 

 
E13 ปีกไก่ทอดสมุนไพร 

E1 กุ้งชุบแป้งทอด 
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E23 ปลำกะพงนึ่งมะนำว ตวั 

Whole Sea Bass  
Steamed with Lime 450 

E24 ปลำอนิทรทีอดกรอบผดัเผด็พรกิไทยอ่อน  

Crisp Fried Tuna Steak with 
Chilli Green Peppercorns 250 

E25 เนื้อปูผดัผงกะหรี่ 
Crabmeat Sauted with Curry 400 

E26 ปูนึ่ง/เผม 

Steamed or Grilled Crab (500 g) 450 

E28 ปลำหมกึชุบแป้งทอด 

Squid Tempura 250 

E29 ปลำหมกึนึ่งมะนำว 

Squid Steamed with Lime 280 

E30 ปลำหมกึผดักระเทยีมพรกีไทย 

Squid Sauted with Garlic  
and Pepper 220 

E31 หอยแมงภู่อบหม้อดนิ 

Steamed Mussels with Basil 200 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
Appetizers • ของว่ำงแบบฝรัง่ 
F1 Cheese Garlic Bread 

ขนมปังกระเทยีมชีส 150 

F2 Garlic Bread 
ขนมปังกระเทยีม 95 

F3 Cheddar Cheese with Home Made Pickles 
เนยแขง็เชด็ดำร์กผักัดองท ำเอง 200 

F4 French Fries 
มนัฝรัง่ทอด 90 

Salads • สลดั 
G1 Seafood Salad 

สลดัทะเลรวม 280 

G2 Crab Salad 
สลดัปู 300 

G3 Greek Salad 
สลดักรกี 250 

G4 Italian Salad 
สลดัอติำเลยีน 280 

G5 Mixed Salad 
สลดัผสม 200 

Western-Style Soup • ซุป 
H1 Vikings Potted Shrimp “” 

ซุปกุ้ง “ทูไวกิ้ง” 180 

H3 Gazpacho Andaluz “” 
ซุปเยน็ผกัรวมแบบสเปน “กำสปำโช่” 120 

  

 
F1 ขนมปังกระเทยีมชสี 

 
G3 สลดักรกี 
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Sandwiches • แซนด์วชิ 
I1 Bacon Lettuce & Tomato Sandwich 

แซนด์วชิเบคอน-ผกักำดแก้ว-มะเขอืเทศ 200 

I2 Cheddar Cheese Sandwich 
ชสีแซนด์วชิ 180 

I3 Crab Salad Sandwich 
แซนด์วชิสลดัป ู 280 

I4 Grilled Bacon Cheese and Vegetable Sandwich -- 
แซนด์วชิอบ เบคอน-ผกั-ชสี 220 

I5 Grilled Cheese and Vegetable Sandwich open 
face - 
แซนด์วชิอบ ผกั-ชสี 200 

I8 Deluxe Cheddar Bacon Burger 
เบคอนชสีเบอร์เกอร์ 210 

I9 Sirloin Steak Sandwich 
แซนด์วชิเสต็กเนื้อเซอร์ลอยน์ 220 

I10 Tuna Salad Melt - 
แซนด์วชิอบ สลดัทูน่ำ-ชสี 250 

Home-made Pasta • เสน้ท ำเอง  
J1 Fettuccine with Black Olives and Straw 

Mushrooms 
สปำเก็ตตี้มะกอกด ำ-เหด็ฟำง 225 

J2 Fettuccine with Porcini Straw Mushroom Sauce - 
สปำเก็ตตี้ซอสเหด็พอร์ชนิี่-เหด็ฟำง 295 

J3 Fettuccine all’Amatriciana 
’ สปำเก็ตตี้ อมำตรเิชยีน่ำ 250 

J4 Fettuccine alla Bolognese 
สปำเก็ตตี้ซอสเนื้อสบัหมูสบั 235 

J5 Fettuccine alla Carbonara 
สปำเก็ตตี้ คำร์โบนำร่ำ 250 

J6 Fettuccine alla Marinara plain tomato sauce 
สปำเก็ตตี้มำรนิำร่ำ ซอสมะเขอืเทศ 195 

J7 Fettuccine with Broccoli and Parmesan  
สปำเก็ตตี้ผดับร๊อกกอลี่-เนยปำร์เมซนั 225 

J8 Fettuccine with Tomato Seafood Sauce 
สปำเก็ตตี้ทะเลรวม 295 

J9 Fettuccine with Shrimp & Mushroom Cream 
Sauce 
สปำเก็ตตี้ซอสครมีกุ้ง+เหด็ 350 

J10 Fettuccine with Anchovies and Black Olives 
สปำเก็ตตี้ท ำเองผดัปลำเคม็แอนโชวี่ 250 

  

 
J8 สปำเก็ตตี้ทะเลรวม 

 
I8 เบคอนขสีเบอร์เกอร์ 

 
J4 สปำเก็ตตี้ซอสหมูสบั 
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From the Grill • ป้ิงย่ำงแบบฝรัง่ 
K1 Broiled Prawns with Lime Garlic Butter 

กุ้งใหญ่ย่ำงเนย-กระเทยีม-มะนำว 350 

K2 Charcoal Broiled Sirloin Steak 
สเต็กเนื้อไทย-ฝรัง่เศสย่ำงถ่ำน 450 

K3 Charcoal Broiled Striploin Steak for Two 
สเต็กเนื้อสนันอกไทย-ฝรัง่เศส 

ย่ำงถ่ำน ส ำหรบัท่ำน 725 

K4 Charcoal Broiled Tuna Steak สเต็กปลำอนิทรยี่ำงถ่ำน
 350 

K5 Barbecued Spare Ribs 
ซี่โครงหมูบำร์บคีวิ 350 

Baked, Braised & Sautéed • 
อำหำรฝรัง่คลำสสคิ 
L1 Grilled Chicken Breast with Lime Herb Butter 

อกไก่อบเนยมะนำว 300 

L2 Filet Steak with Mushroom Sauce 
สเต็กสนัในโคขุนซอสเหด็ 550 

L3 Filet Steak with Red Wine and Shallot Sauce 
สเต็กสนัในโคขุนซอสไวน์แดง 550 

L4 Filet Steak with Three Pepper Sauce 
สเต็กสนัในโคขุนซอสพรกิ ๓ อย่ำง 550 

L5 Broiled Sea Bass Filet with Lime Butter 
ซีกปลำกะพงย่ำงเนยมะนำว 350 

L6 Grilled Pork Cutlet with Cream and Sherry Sauce 
สเต็กหมูซอสครมีเหล้ำเชอร์รี่ 350 

L7 Pork Cutlet with Three Pepper Sauce 
สเต็กหมูซอสพริก ๓ อย่ำง 350 

L8 Salmon Steak with Herbed Spinach 
สเต็กปลำซำลมอน+ผกัโขม 350 

L9 Mussels Marinières in White Wine Cream Sauce 
หอยแมงภู่อบซอสไวน์ขำว-ครมี 350 

  

 
L7 สเต็กหมูซอสพริก ๓ อย่ำง 

 
L8 สเต็กปลำซำลมอนอบ+ผกัโขม 

 
K4 สเต็กปลำอนิทรยี่ำงถ่ำน 
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Desserts • ของหวำน 
M1 Carrot Cake 

เคก็หวัแครอท 90 

M2 Chocolat Fondant (Lava Cake)  
with Ice Cream 
ชอ็กโกลตัฟองดอนต์ (เคก็ภูเขำไฟ)  

+ ไอศกรมี 250 

M3 Crème Brûlée 
แครมบรูเล 120 

 

M3F Crème Brûlée with Fresh Fruit 

แครมบรูเลผลไม้สด 185 

M4 New York Cheese Cake 
ชสีเค้กแบบนิวยอร์ค 130 

M4F New York Cheese Cake with 
Fresh Fruit 
ชสีเค้กแบบนิวยอร์คผลไม้สด 195 

 

Ice Cream • ไอศกรมี 
N1 Maple-Pecan เมเป้ิล-พแีคน  

N2 Raspberry รำสป์เบอร์รี 
N3 Passionfruit เสำวรส 120 

N4 Mango มะม่วง  
N5 Lime มะนำว 90 

N6 Strawberry 
สตรอว์เบอร์รี่ 100 

N7 Vanilla วำนีลำ  
N8 Mocha-Walnut มอ็กก้ำวอลนัต  
N9 Almond อัลมอนด์ 95 

 
L7 สเต็กหมูซอสพริก ๓ อย่ำง 

 
N6 ไอศกรมีสตรอเบอร์รี่ 

 
M3F แครมบรูเลผลไม้สด 


